MENUS DU 06 AU 10 FEVRIER 2023

lundi 06 février mardi 07 février
Salade verte et tomate o 19 Salade verte et ceuf i

Médaillon de surimi feuilleté hot dog
Concombres mozzarella bie Feuilleté au comté

Paupiette de dinde forestiére Merguez
Poisson a la bordelaise Filet de poisson
Riz sauvage Frites
Flageolets Brocolis a la creme
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Fromage
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Cocktail de fruits

Fromage
srereestnssanssrrsrees
Pannacotta coulis de fruits
Fruit

jeudi 09 février vendredi 10 février
Menu végétarien

Mini wraps aux crudités Betterave rouge vinaigrette

CEuf mayonnaise Chou blanc aux noix He
Salade verte aux olives ie Salade verte aux cro(tons
Pates bolognaises Sauté de beeuf a la moutarde
Pates aux fruits de mer Supréme de colin a la sauge

Pommes vapeur
Poélée de ratatouille
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Carottes persillees

Fromage Fromage (portion)
Dessert gourmand ¢mini trownies, mousse coce) Compote et biscuit
Fruits Fruit "

A
Le Gestignnaire Le Chef cuisinier
1 |

TABLEAU DES ALLERGENES
Céréales contenant du gluten (bi, seigle, orge, avaine, épeaulre, kamut ou leurs souches hybridées) et prodults A base de céréales
Crustacés et procuits 4 base de crustacés
CEufs e1 produits & base d'oeufs
Poissons et produits & base de poissons
Arachides et produts a base d'arachide
Soja et produts & base de scis
Lait et produits 4 base de lalt (v comers lactose)
Fruils 4 cogues (amandes. notsettes, noix. noox de ; caiow, pécan, macadamia, du Brésd. du Queensiand. pistaches) et prodults 4 base de ces frufts
Caleri et produsts A base de célen
Moutarde et produits & base de moularde
Graine de sésame at prodults & base de grane de sésame
Anhydride sulfureux ou sulfites en concentration de phus de 10ma/ka cu 10mad (expnimés en SO2)
Lupin ot produits & base de kupin
Malusques et produils 3 base de molusques
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