Menu "Pomme™
Carpaccio d'avocat et pomme
Salade de chou blanc aux pommes
Salade coleslaw et pommes granny
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Boudin noir et compote
Filet de Poisson creme d'endives
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Endives gratinées
Boulgour et pommes k&)
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Fromage
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Pomme au four chantilly au cidre
Chausson aux pommes

Menu "Rouge”
Gaspacho - ettapas
Salade de pois chiche orientale
Tomate farcie a la macédoine
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Chili végétarien waison
Poisson pané a la tomate
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Riz a la tomate -
Poivrons rouges sautés
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Yaourt -
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Fromage blanc coulis de fraise
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Salade pomme de terre cervelas
Salade de chou rouge au cumin
R R R R R R

Flammenkueche alsacienne ison
Flammenkueche saumon wsson
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Duo de salades
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Fromage
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Tarte a la rhubarbe
lle flottante au chocolat

Salade verte mimolette -
Duo de carottes et radis -~
Pomelos aux crevettes sce cocktail
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Escalope de volaille au cheddar
Filet de poisson aux agrumes
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Purée de patates douces nsisen
Carottes persillées
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Fromage
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Abricot et péche au sirop
Fruit

Le Chef cuisinier
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G lLak ot prochuts & base de lak (y compris lactose
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J Moularde et produits 4 hase de moutarde

K |Graine do sésame ot procus & base de gramne dé sésal

L lAnhydride sufureux ou suifites en conoentration de plus de 10mgikg o

™ {Lupin et prodults & base do kup
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N _|Mohusques et produits & base de molusque:




