MENUS DU 30 MA] AU o2 JUIN 2023

jeudi ver juin

mardi 30 mai

Repas gastronomique

Gaspacho de légumes et tapenade ' =
Asperge sauce mousseline maison
O —————
Saucisses de volaille
Filet de colin a l'oseille
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Riz sauvage (3 couleurs)
Epinards a la creme -
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Fromage
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Eclair vanille ou chocolat
Fruit de saison

vendredi 02 juin

Repas vegetarizn
Salade de perles printaniére maison
Duo de melon
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Galette fromagére sauce fromage
Pavé de saumon aux agrumes
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Ratatouille maison
Boulgour e
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Yaourt liégeois vanille ou chocolat

mwison o \

Le Chef cuisinier
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TABLEAU DES ALLERGENES
Céréales contenant du ghtten (blé, seigle, orge, avoine, épeautre, kamut ou leurs souches hybridées) et produits & base de céréales

Crustacés et produits & base de crustaces
CEufs et prodults a base d'ceufs
Poissons et produits a base de poissons
Arachides el prodults & base d'arachide
Soja et prodults 3 base de soja
Lait et produits 3 base de kit (y compris lactose)
Fruits & coques (amandes. noisettes, noix, nolx de ~ cajou. pécan, macadamia. du Brésd. du Queensiand, pistaches) et prodults & base de ces fruits
Céler| et produts & base de célen
| Moutarde et produls & base de moutarde

Graine de sésame et produits 4 base de grane de sésame
Anhydride sulfureux ou sulfites en concentration de de 10m ou 10maA (exorimés en SO2)

Lupin et produits 3 base de lupin
Mollusaues et produits & base de mollusques
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